
Extra gang kaas  + 9.50 p.p.
Kaas i.p.v. dessert + 6.25 p.p.

PA S S E N D  
W I J N -

A R R A N G E M E N T
3 wĳnen = 22.50
4 wĳnen = 29.50

5 wĳnen = 37Start met een sprankelend glas Vonkelwĳn, 
hier serveren we een passende amuse bĳ. 

Vervolgens serveren we ons 5 gangen verrassingsmenu, 
met een passend wĳnarrangement. Gedurende de hele 
avond zal er tafelwater geschonken worden.

We sluiten de avond af met een kop koffie/thee naar 
keuze, met friandises en likeur. 

G E H E E L  O N TZO R G D  
A R R A N G E M E N T

Oesters
Met rode wĳn azĳn en sjalot 4 st.  16.00

Oesters Bloody mary
Met pikante tomatensap en zoetzure bleekselderĳ 4 st. 16.50

Brood
Met olĳven en verschillende smeersels 8.75

Charcuterie
heerlĳke vleeswaren en tafelzuur  14.75

Visplankje 
Met o.a. zalm, tonĳnsalade, garnalen en 
2 garnalenkroketjes.  22.50

Papadum  
Met gepofte knoflook mayonaise. 7.00

4 garnalenkroketjes  
Met spicy cocktailsaus.    9.00

P R E  D I N N E R  B I T E S

VO O R G E R E C H T E N

3 gangen menu  45.00
4 gangen menu 57.50
5 gangen menu 68.50

Het geluk van lekker eten en drinken

CHEFS MENU 

  Per persoon 125.00

Soep inspiratie, laat je verrassen door de soep van de dag. 7.00
Escabeche van wintergroente, koriander en oesterzwam.  13.00
Tartaar van paddenstoelen met miso, hazelnoten en rozemarĳn crostini.  13.75
Geroosterde zalm met avocado, sesamcrème en vinaigrette van yuzu en Spaanse peper.  15.00
Bisque van strandkrabbetjes, gekonfijte kabeljauw, geroosterde brioche en XO saus.  15.50
Gerookte runder ribeye, truffelmayonaise, zoetzure paddenstoeltjes en een glaasje ossenstaartbouillon.  15.00

Laat chef Leo 
uw menu 
samenstellen!



Wĳn & arrangementen
Zoals u misschien wel aan onze uitgebreide wijnkaart kunt zien, hebben we een liefde voor wijn. 

Naast de wijnen die op de kaart staan, hebben we vaak nog meer in huis, 
om zo ook een bijpassend wijnarrangement te kunnen serveren.

1 glas vanaf 8.00  //  3 glazen 22.50  //  4 glazen 29.50  //  5 glazen 37.00

* Vraag onze bediening naar de mogelijkheden / Ook per glas te bestellen*

Uientaart met blauwe kaas en jam van paprika.  22.75
Rode biet met beurre blanc van soja en groene kruidenolie.  23.00
Fazant gegaard in salieboter met julienne van knolselderĳ, appel en beurre blanc met olie van curry madras.  26.75
Zalmfilet met geglaceerde wortel, botersaus en peterselieolie. 28.50
Entrecote met sjalottenjus, balsamico en gekarameliseerde oesterzwammen.  33.50
Herten sukade gegaard in wildjus, knolselderĳ puree, zoetzure rode ui en krokante aardpeer.  28.50

B R A S S E R I E M E N U  
Tartaar van paddenstoelen 

met miso, hazelnoten en rozemarĳn crostini. 
of

Geroosterde zalm 
met avocado, sesamcrème en vinaigrette van yuzu en Spaanse peper. 

of
Gerookte runder ribeye

met truffelmayonaise, zoetzure paddenstoeltjes en een glaasje ossenstaartbouillon. 

Rode biet 
met beurre blanc van soja en groene kruidenolie.

of
Vis inspiratie

of
Herten sukade 

gegaard in wildjus, knolselderĳ puree, zoetzure rode ui en krokante aardpeer

Mousse van witte chocolade en tonka bonen 
met sinaasappel sorbetĳs met een vleugje kardemon en afgemaakt met schuim van 

pompoen en amandel.
of

Chocolade brownie 
met pistache, krokant kataifi deeg, chocolade saus en pistache roomĳs.

42.50

H O O F D G E R E C H T E N
Geserveerd met een aardappelgarnituur en een groente of salade.

Sinds 2017

F RU I T S  D E  M E R  
A R R A N G E M E N T

Diverse koude schaal- en schelpdieren, 
mosselen, kokkels, scheermessen, 
krabscharen, langoustines, garnalen-
cocktail, gamba’s, tonĳnsalade, 2 Geay 
oesters, ½ kreeft p.p, diverse sausjes, 
zeewiersalade. 

58.00 p.p.

En zoals je van ons gewend bent geven 
wĳ je graag een passend wĳnadvies!

Minimaal 1 werkdag
van tevoren 
reserveren s.v.p.

Vanaf 2 pers. te bestellen



Het geluk van lekker eten en drinken

D E S S E RT  KO F F I E
Koperen koffie  5.00
koffie, karamel, slagroom.

Chocolate cookie latte  5.50
chocolate cookie, warme melk, espresso, slagroom.

IJs latte karamel  5.75
karamel, ĳsblokjes, melk, dubbele espresso
ook lekker met slagroom. +0.75

Espresso Martini 9.95
espresso, Liqor 43 baristo, wodka.

Barraquito  8.75
overgewaaid van de Canarische eilanden. 
Een snoepje in het glas! Gecondenseerde melk, 
likeur 43, melk en espresso.

C A L E M  P O RT
White, ruby of tawny        4.00
Rosé           4.50
LBV             6.00
10 years old             7.00
Colheita        10.50
Vintage          14.50
20 years old       15.25

D E S S E RT W I J N E N
Saussignac  6.75
Chateau des Eyssards, Frankrĳk
honing / ananas / perzik

Pedro ximenez  4.50
Alvaro Domecq, Jerez/Spanje
rozĳnen / licht hout

Recioto della valpolicella  9.75
2011, Bolla, Italië
zoet / zwart fruit / cacao

D E S S E RT S
Mousse van witte chocolade en tonka bonen met sinaasappel sorbetĳs met een 
vleugje kardemon en afgemaakt met schuim van pompoen en amandel.  9.50
Chocolade brownie met pistache, krokant kataifi deeg, chocolade saus en pistache roomĳs.  9.50
Monchou taart met rood fruit. 4.75
Chefs dessert  9.00

Kleintje zoeternĳ, een selectie huisgemaakte zoetigheden.  p.p. 4.50
Appelgebak  4.00
Ook lekker met slagroom.  +0.75
Bonbon 1.50

KAASPLANK
Een selectie van 5 soorten nationale en 
internationale kaassoorten met brood, 

honing en jam.

KAAS & PORT EXPERIENCE 
Onze kaasplank met 3 bĳpassende 

halve glaasjes Calem port.

21.50 14.50


