KERST MENU

Escabeche
van wintergroente, koriander en oesterzwam.

Tartaar van paddenstoelen
met miso, hazelnoten en rozemarijn crostini.

OF

Geroosterde zalm
met avocado, sesamcreme en vinaigrette van yuzu en Spaanse peper.

OF

Gerookte runder ribeye
truffelmayonaise, zoetzure paddenstoeltjes en een glaasje ossenstaartbouillon.

Uientaart
met blauwe kaas en jam van paprika.

OF

Fazant
gegaard in salieboter met julienne van knolselderij, appel en beurre blanc met olie van curry madras.

OF

Bisque van strandkrabbetjes
gekonfijte kabeljauw, geroosterde brioche en XO saus.

Rode biet

met beurre blanc van soja en groene kruidenolie.

OF
Zalmfilet

met geglaceerde wortel, botersaus en peterselieolie.
OF

Entrecote
met sjalottenjus, balsamico en gekarameliseerde oesterzwammen.

OF

Herten sukade
gegaard in wildjus, knolselderij puree, zoetzure rode ui en krokante aardpeer.

Mousse van witte chocolade en tonka bonen
met sinaasappel sorbetijs met een vleugje kardemon en afgemaakt met schuim van pompoen en amandel.

OF

Chocolade brownie
met pistache, krokant kataifi deeg, chocolade saus en pistache roomijs.
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Extra gang kaas +9.50 // Kaasi.p.v. dessert +6.00



